Menus de la &Q[{ng

Semaine du 17 au 21 Aout 2026 VVacances scolaires X Ut

I I I

Menu OVO - Lacto végétarien

Menu OVO - Lacto végétarien

Concombre fagon tzatziki Taboulé | B Pastaque Salade de riz Courgettes rapées au curry
Carottes rapées . Salade verte & aux olives T
Melon omates
Salade verte . .

Choche . Roti de dinde @42
Steak haché de boeu Q sauce oignon, cornichon,

Merlu 9

sauce bretonne

sauce au romarin moutarde ) o :
beluga Fajitas végétales aux (créme, champignon, poireaux)
haricots rouges, salade et
4 ) sauce végétale
Purée de pommes de terre Coquillettes s g . ,
. semi complétes . uree crecy
Brie mms ~ (carottes et pommes de terre)
Coulommiers Fromage blanc aromatisé Yaourt nature
aux fruits @& | VYaourtaromatisévanille &2 |
Pont I'Evéque .@ 5
Fromage blanc nature Saint nectaire (@ ¥ Fromage frais St Morét | @
Dessert lacté gélifié saveur e Fromage frais Rondelé _ :
vanille e
Dessert lacté gélifié saveur i i . Fruits de saison
& Fruits de saison Compote pomme fraise R .
chocolat Beignet aux pommes
Pain et barre de chocolat Barre bretonne Brioche et pate a tartiner Pain et confiture Géteau fourré abricot
Yaourt aromatisé Compote de fruits Fruit de saison Compote de fruits Fromage blanc
Jus d’orange Lait Lait Sirop de menthe Fruit de saison

(GIEV A% 7% CERTIFICATION

5 s BL
™) Décongelé OPdeu_ﬂ @‘ Label rouge  &h¢) Qe @Charolals

Certification
Francais = enwronnementale niveau 3

Vé étarien Produit de la mer
/A durable
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées S o de xo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, P
e . . Tout commence au quotidien
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la

Semaine du 24 au 28 Aout 2026 Vacances scolaires

Salade de coquillettes au
pesto rouge
Salade de blé

Poulet @_‘-%

jus aux herbes

Haricots verts a l'ail

Yaourt aromatisé [Pu%

:1:

framboise
Yaourt nature

Fruits de saison

Pain et pate a tarter
Compote de fruits
Lait

f:’:} Ve' étarien Produit de la mer
G ' durable

SO 2 Produit
o4 Decongele OFran;ais

Melon
Pasteque

Sauté de boeuf @—‘-%
sauce tomate

Fromage fondu Vache qui rit
Fromage fondu Petit Louis

Glace chocolat

Glace vanille
Brioche et confiture
Fruit de saison
Jus d’'orange

ABRICUTT

aaaaaaaaa

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien

CEuf dur et mayonnaise
Salade verte

Dahl de lentille corail

Blchette mélangée
Carré

i:'.'._o'_u'» r 4
Fruits de saison Gateau au fromage blanc

Barre bretonne
Compote de fruits
Lait

i "“l’,‘gf.f
= >

@‘ Label rouge

(GIEV A% 7% CERTIFICATION
EN\" ROMNEMENTALE

— DécouUvTir ux granc

Jeudi

Tomates
Concombres

Jambon blanc de porc #:2

Purée de pommes de terre et
brocoli

Petit fromage frais nature au
lait entier et sucre

Pain et fromage fondu Carré
Fruit de saison
Sirop de menthe

@Charolals

NIVEAU 2

Vendredl

Menu OVO - Lacto végétarien

Betteraves
Macédoine de légumes

«“‘w

&Y
Couscous végétal aux cing

I[égumes et raisin secs,
semoule et pois chiches

Mimolette
Tomme grise

Fraises

Croissant
Compote de fruits
Lait

Certification
enwronnementale niveau 3

x*
sodeXo

Tout commence au quotidien




Menus de la

Semaine du 31 aolt au 04 septembre 2026

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien

Haricots verts Salade de pomme de terre Melon
Macédoine de légumes Taboulé Pasteque
Raviolis Roti de boeuf
P Sauce romarin
)
Frites Fromage frais Rondelé Petits pois mijotés
Fromage frais % sel
Cone glace a la vanille
_ Conne glace au chocolat
Fruits de saison Donut’s &
Pain et miel Yaourt aromatisé Gaufre
Fromage blanc et sucre Brioche et confiture Compote de fruits
Lait Sirop de grenadine Lait

Q\

co:uu i
@ aide UE a

- destination
des écoles

o [@ Label rouge |

Produit da la mer
o A

durable

Produn
. Decongele 0 Francals :

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

w iy "
K1) Végétarien

ENVIRONNEMENTALE

— EcoUrirT PAUr Mieux grandir

Menu de rentrée

Salade de lentilles
Salade de pois chiche

&

o

Colin d’Alaska
pané au riz soufflé et citron

Escalope de dinde @i
sauce aigre douce

Purée de patate douce

Petit fromage frais nature Saint Nectaire AOP
Cantal

. Petit fromage frais aux fruits ;

Beignet aux framboises

Compote de Marcoussis

Pain et beurre
Fruit de saison
Jus de fruits

Pain et fromage fondu Carré
Fruit de saison
Sirop de menthe

GCharolais

@ CERTIFICATION \, Certlflcatlon

NIVEAU 2

*
sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 07 au 11 septembre 2026

Menu OVO - Lacto végétarien

Salade de rissetis aux petits
légumes
Salade de blé aux tomates

Pasteque
Melon

*" >4
&)

Ep-

.CII?’; Galette boulgour pois chiche
jus aux oignons e emmental a l'oriental

Ep— ) Ep— )

L% L%

persillés sauce tomate

sEmeuTine AEmICULTUNE
BELDSIGUE

Tomme blanche Fromage frais Fraidou
Brie Fromage frais Cantadou

Fruit de saison %‘ Compote de Marcoussis

Barre bretonne
Fruit de saison

Pain et emmental
Compte de fruits

Sirop d’orange Lait
o S Produit
%N Véaétarien roduit de La mer ProdUIt
oy 'ed durable Decongele Francais '

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

B10L00IaUE

Mercredi

Rillette de thon 9
Salade verte

Poulet réti @5@

Sauce basquaise

Ep—i )

[

AEmICULTUNE
BELTSIGUE

Fromage blanc nature
Fromage blanc aux fruits

Pain et beurre
Compote de fruits

Menu OVO - Lacto végétarien

Betteraves
Haricots verts

@

Macaronis sauce légumes
minestrone

AEmICULTUNE

Salade de fruits

Croissant
Yaourt aromatisé

Lait Jus de pomme
ps |' y o ’r, ,amcemﬂcm;ou )
) i ENVIRONNEMENTALE
@@ Label rouge (Z0E [ hyebbor Charolais
L & ‘.
g . aide UEa
- destination
o, des écoles

— EcoUrirT PAUr Mieux grandir

Ep- -y

[

AEmICULTUNE
BELTSIGUE

e

Parmentier de saumon
et purée de pois cassés

Mimolette
Gouda

Cake nature

Pain et barre de chocolat
Fruit de saison
Lait

\, Certlflcatlon

%
sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la &Qd "
Semaine du 14 au 18 septembre 2026 o

> EH mN
— EcoUrirT PAUr Mieux grandir
Mercredi Jeudi Vendredi
Menu OVO - Lacto végétarien Menu OVO - Lacto végétarien
A "" — :.-:
Macédoine mayonnaise _ ;g: ;_":
Choux fleur Radis beurre
Escalope de dmde@% Jambon blanc de dinde@@ @
. sauce estragon Vas ispi 3 o
Haché de veau 0 g oy Nugg,ets Crispidor a . =)
sauce tomate . 'emmental Chili végétal, haricots rouges
Ratatouille Purée de courgettes a Et —
Et I I’huile d’olive et tournesol
FII?’; R Haricots beurre persillés '
Fromage frais Tartare
Fromage frais Cantafrais Cantal AOP Camembert
’ e . s s
Petit fromage frais nature Bleud auvergne s Buchette de lait mélangé
Petit fromage frais aux fruits , Al o
Coupelle de purée de : e
. pomme , 1 . Riz au lait
> Coupelle de puree de 7% Fruit de saison Semoule au lait Tarte au flan
pomme poire SR
Brioche et confiture Pain et pate a tartiner Brioche et confiture Pain et fromage frais Cantafrais Marbré au chocolat
Fruit de saison Compote de fruits Fromage blanc et sucre Compote de fruits Fruit de saison
Lait Lait Sirop de grenadine Lait Lait
VEdak Produit d (a mor Pl’OdUIt = (BEY r, ,amcemﬂcm;ou g% : 2\ Certification
(¢ Vegetarien durable Decongele Francais -2t @@ Label rouge “cozukl s CNIVeAUZ _‘wy environnementale niveau 3
it *
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées @ aide UEa S O d exo
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes r destination
sensibilisation 4 la protection de I’environnement ) des écoles

Tout commence au quotidien




Menus de la
Semaine du 21 au 25 septembre 2026

WEIT PaUr mieux grandir e

Mercredi Jeudi Vendredi
Menu OVO - Lacto végétarien Menu OVO - Lacto végétarien
Salade de haricots rouges, Melon Betteraves Chips mais oignons confits |§'
tomates Pasteque Brocolis créme fromagere Fourme s
Salade de haricots blanc, & d’Ambert et noix
: &D
sc ravigote
Couscous végétal aux 5 Cordon bleu ‘g: sauce tomate
Filet de poisson meuniére légumes, raisins secs, pois de volaille ' @ Sauce BBQ R
chiches
Epinard a la créeme ¥
wiiksis persillés =5

Purée de chou fleur

Cone de glace vanille
Cone de glace chocolat

Brioche tranchée
Yaourt aromatisé

AB

Fromage frais St Moret
Fromage frais Tartare

Dessert lacté gélifié
saveur vanille ou chocolat
Pain et barre de chocolat

Compote de fruits

Jus pomme

Produit de la mar

,.",‘m:g‘ S
) egetarien durable

. Decongele

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Lait

Produn

Francais fmw

»

P o
o 4

sameuLTune
(i

Pain au chocolat

Edam
Gouda

Fruit de saison

_

Pain et confiture

Compote de fruits

Fromage blanc et sucre
Sirop de grenadine

(B _zu_% %@, CERTIFICATION
'r ENVIRONNEMENTALE

Label rouge (Z0E [

aide UE a
destination
des écoles

Lait

GCharolais

NIVEAU 2

Ep—i )

e
- L™
=)
* gy Pl
. @ scnmicucTunc|
" RELIZITUE

Cake pois chiches et cacao

Cookie
Fruit de saison
Lait

/

;\, Certlflcatlon

%
sodexo

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 28 septembre au 02 octobre 2026

Menu OVO - Lacto végétarien

Feuilleté au fromage fondu

&
Dahl de lentilles corail
Et

Compote de pommes
Compote pomme-banane

Brioche et confiture
Compote de fruits
Lait

Produit da la mer

,.",‘m:g‘ S
\(y Yegetarien durable

. Decongele

AEmICULTUNE
!

o

Merlu
sauce curry

Purée

Petit fromage frais sucré
Petit fromage blanc aux fruits

Fruit de saison %

Pain et pate a tartiner
Fruit de saison
Yaourt a boire

Produn
Francais ;%

B10L00IaUE

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien
Céleri rapé ;u;,;g:
Concombre fagon tzatziki

Ep—i )

AR
Macaronis semi complets =
sauce épinard et chevre

Tomme grise
Saint Paulin

Créme dessert vanille
Créme dessert caramel

Barre bretonne
Compote de fruits
Lait

b

ygéﬁd

@ aide UE 2
- destination
o, des écoles

p= |' r, P CERTIFICATION
@A@ Label rouge ENVIRONNEMENTALE

Ep- )

L%
#o sauce cocktail
Salade Iceberg

Rotide dinde  #2
sauce moutarde

Boulgour é’

AEmICULTUNE
BELDSIGUE

Fromage frais Cantafrais
Fromage frais Rondelé

Ep— )

[

AEmICULTUNE
BELDSIGUE

o

Yaourt aromatisé
Pain et beurre

— [é&couvrir

Jus d'orange

NIVEAU 2

POdr mMieux grandir

Ep- )

AEmICULTUNE
BELDSIGUE

Radis

Sauté de boeuf @A@
Sauce au thym

Purée de patate douce

—

AEmICULTUNE|
B ELaIGE|

Eclair au chocolat

Brioche tranchée
Fruit de saison
Lait

o)

% ;\, Certlflcatlon

%
sodexo

Tout commence au quotidien
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