Menus de la &QIJ A

Semaine du 06 au 10 Juillet 2026 Vacances scolaires G@Ut

Menu modifié le 09/07 -

Menu OVO - Lacto végétarien Menu OVO - Lacto végétarien
Salade de pommes de terre Radis beurre Pasteque Aé—
ciboulette Salade de tomates Melon Concombres =i
Salade de blé Carottes
@ Et blé
Boulettes sarrasin, lentilles Pizza Reine (volaille) Korma de riz, brunoise
et légumes provencale et petits pois Steak haché
Sauce tomate @
Salade verte [} MENU
Haricots verts PIQUE NIQUE
Yaourt aromatisé g Cantal AOP Fromage blanc =
Fromage frais demi-sel Yaourt nature Bleu d’Auvergne
Fromage frais Rondelé
- —
Fruit de saison lle flottante Fruit de saison |
Com o?éi Qj‘ét 'F'r‘ﬂ its Yaourt aromatisé Gaufre Pain et fromage fondu Carré Pain et beurre
rthage blanc et sucre Brioche et confiture Compote de fruits Fruit de saison Fruit de saison
Jus de fruits Sirop de grenadine Lait Sirop de menthe Jus de fruits

%\ Certification
environnementale niveau 3

%‘ 7%, CERTIFICATION )
j,’ ENVIRONNEMENTALE charolals

) AfA H Praduit de la mer
Vegetarlen durable .DecongElE‘ Ollgrraoncigll; el m - NIVEAU 2

noaetpapille fr Toute I’année, des animations sont organisées S Odexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Tout commence au quotidien




Menus de la

Semaine du 13 au 17 Juillet 2026 Vacances scolaires

I N

Menu OVO - Lacto végétarien

Salade de betteraves et
mais
Macédoine de légumes

Macaronis =
semi complets sauce
lentilles vertes et tomates

Camembert
Tomme blanche

Fraises

Pain et emmental
Compte de fruits
Sirop d’orange

..u} Végétarien eg"ﬂ‘“rgg'lﬂg

Férié

=3 Décongelé 0

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Melon
Pasteque

Saucisse de volaille
facon chipolata

Fromage frais Saint Moret
Fromage frais Cantadou

Glace chocolat
Glace vanille

Pain et beurre
Compote de fruits
Lait

aaaaaaaaaa

y & % CeRTIFICATION
@‘ Label rouge /m“fﬁ‘g Envnsfouuenlf’.émJng @Charolals

Crépe a I'emmental

Hoki 9 sauce au citron

Courgettes a la provencale
et pommes de terre

Gouda
Edam

Croissant
Yaourt aromatisé
Jus de pomme

Menu OVO - Lacto végétarien

Tomates
Salade verte :

Petits pois mijotés

Yaourt nature
Yaourt aromatisé framboise

Muffin vanille

| ‘@ aux pépites de chocolat

Pain et barre de chocolat
Fruit de saison
Lait

Certification
j’« environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la &Q[f{m‘,\

Semaine du 20 au 24 Juillet 2026 Vacances scolaires X Ut

I I I

Menu OVO - Lacto végétarien Menu OVO - Lacto végétarien
Concombres fagon tzatziki Taboulé Pasteque Salade de riz Courgettes rapées au curry
n 7 ra [T a OU e
Carottes rapées ™ Melon auxolives Tomates
Salade verte Salade verte . .

R6ti de dinde @_‘% Merlu e

Steak haché de boeuf @@ : .
sauce oignon, cornichon, sauce bretonne

sauce au romarin

Riz H moutarde (créme, champignon, poireaux)
dahl de lentilles beluga Fajitas végétales aux
) haricots rouges, salade et
Ratatouille Coquillettes % sauce végétale Purée crécy

semi complétes (carottes et pommes de terre)
Brie

; From lanc aromatisé
Coulommiers omage blanc aromatisé

aux fruits
Fromage blanc nature

Yaourt nature
Yaourt aromatisé vanille

Fromage frais St Morét |
Fromage frais Rondelé

Dessert lacté gélifié saveur

vanille
Dessert lacté gélifié saveur Fruits de sai Compote pomme fraise Glace a l'eau Beignet aux pommes
rul 1son
chocolat uits de saiso
Brioche et confiture Pain et pate a tartiner Brioche et confiture Pain et fromage frais Cantafrais Marbré au chocolat
Fruit de saison Compote de fruits Fromage blanc et sucre Compote de fruits Fruit de saison
Lait Lait Sirop de grenadine Lait Lait

;@? Certification
j’« environnementale niveau 3

Végétarien Produit de la mer
& durable
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées ; : ' e ,

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

; 50 % CERTIFICATION
o4 Decongele OFI_';,'D“%‘;I'; AB @[@Label rouge /05,“5‘& ENWRON"ENIEEHJLZE @charolals
X AGRIGH =y m ,

Tout commence au quotidien




Menus de la
Semaine du 27 au 31 Juillet 2026 Vacances scolaires

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien

Melon
Pasteque

Salade de coquillettes au
pesto rouge
Salade de blé

CEuf dur et mayonnaise

Tomates
Salade verte . ‘

Concombres 2z

‘We

Jambon blanc de porc

o
5;‘

Riz, 2=
Dahl de Ient|IIe corall

Poulet @3‘@

jus aux herbes

Sauté de boeuf @
sauce tomate

Purée de pommes de terre et
brocolis
Haricots verts a l'ail

Yaourt aromatisé framboise
Yaourt nature

Fromage fondu
E Vache qui rit
Fromage fondu Petit Louis

Blchette mélangée
Carré

Petit fromage frais nature au
lait entier et sucre

Glace chocolat

Glace vanille

Pain et barre de chocolat
Compote de fruits

i:'.'._o'_u'» -
Fruits de saison Gateau au fromage blanc

Pain et confiture
Compote de fruits

Brioche tranchée
Yaourt aromatisé

Gateau fourrée a I'abricot

Fromage blanc et sucre
Sirop de grenadine

@‘ Label rouge

aaaaaaaaa

Lait

@Charolals

Lait

SO 2 Produit
o4 Decongele OFran;ais

Jus pomme

f:’:} Ve' étarien Produit de la mer
G ' durable

(GIEV A% 7% CERTIFICATION
7 m,{.’ EN\"?ONNEMENTRLE

% NIVEAU 2

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

AOP

Menu OVO - Lacto végétarien

Betterave
Macédoine de légumes

Couscous végétal aux cing
légumes et raisin secs,
semoule et pois chiches

Mimolette
Tomme grise

Fraises

Cookie
Fruit de saison
Lait

Certification
environnementale niveau 3

®

x*
sodexo

Tout commence au quotidien




Menus de la

Semaine du 03 au 7 Aout 2026 Vacances scolaires

Menu OVO - Lacto végétarien

Salade de pommes de terre
ciboulette
Salade de blé

Boulettes sarrasin,
lentilles et Ilégumes
Sauce tomate

Haricots verts a l'ail

Fromage frais demi-sel
Fromage frais Rondelé

Compote de Fruits

Brioche et confiture
Compote de fruits
Lait

f:’:} Ve' étarien Produit de la mer
G ' durable

I I CCR

Radis beurre
Salade de tomates

Pizza Reine (volaille)

Salade verte

Yaourt nature

ey |
Fruit de saison

Pain et pate a tartiner
Fruit de saison

A NG ; Produit
o4 Decongele OFran;ais

Yaourt a boire

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires :
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

découverte de nouvelles recettes,

Yaourt aromatisé vanille

CULTUA

810106 10ue

Menu OVO - Lacto végétarien

Pasteque
Melon

Korma de riz, brunoise
provencale et petits pois

Cantal {;@% '@

Ile flottante

Barre bretonne
Compote de fruits

Lait

(iEy o 7%, CERTIFICATION
@" Label rouge /goltﬂa‘fjf ENVIRONNEMENTALE
-t =

-

NIVEAU 2

Concombres %%
VI B
Carottes rapées

Roti de boeuf froid @_‘:@
sauce tartare

Frites

:'.'F'_.'.
Fromage blanc nature

i:'.':'_.'.
Fruit de saison

Yaourt aromatisé
Pain et beurre
Jus d'orange

@Charolais

CEufd

Cueil ot

Salade

Pennes semi complétes

sauce colin Alaska €

pois chiche tomate fagon
bolognaise

Coulommiers
Brie

Gateau facon financier
(farine de pois chiches et blé)

Brioche tranchée
Fruit de saison
Lait

e\ Certification
AOP @

andir e

Vendredi

ur mayonnaise :.:

environnementale niveau 3

x*
sodexo

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 10 au 14 Aout Vacances scolaires

Lundi

Menu OVO - Lacto végétarien

Salade de betteraves et
mais
Macédoine de légumes

.'»

Macaronis

semi complets sauce
lentilles vertes et tomate

Camembert
Tomme blanche

Fraise

Pain et fromage fondu
Compote de fruits
Jus pomme

..u} Végétarien eg"ﬂ‘“rgg'lﬂg

Carottes rapées . é

Choux blancs

Filet de Poulet @_{@
jus aux herbes

Purée de pommes de
terre

B &

Créme dessert caramel
Créme dessert chocolat

Emmental
Brie

Yaourt aromatisé
Fruit de saison
Sirop de menthe

Francais

- - o
- Décongelé OProdu_n @A Label rouge /m“fﬁ‘ﬁl

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

aaaaaaaaaa

I

Melon
Pasteque

O

Saucisse de volaille
facon chipolata

Fromage frais Saint Moret
Fromage frais Cantadou

Glace chocolat
Glace vanille

Crépe a I'emmental
Hoki e
sauce citron céleri

Courgettes a la provencale
et pommes de terre

Gouda
Edam

Fruits de saison

Pain et miel Gaufre
Fromage blanc et sucre Yaourt a boire
Lait Fruit de saison
.thERTIFICATADN
ENVIRONNEMENTALE
s Charolais

Menu OVO - Lacto végétarien

Tomates é

Salade verte

Omelette !

Petits pois mijotés

Yaourt nature
Yaourt aromatisé framb0|se

chocolat
Brioche et confiture
Compote de fruits
Lait

Certification
j’« environnementale niveau 3

sodeXo

Tout commence au quotidien




Menus de la &Q[{ng

Semaine du 17 au 21 Aout 2026 VVacances scolaires X Ut

I I I

Menu OVO - Lacto végétarien

Menu OVO - Lacto végétarien

Concombre fagon tzatziki Taboulé | B Pastaque Salade de riz Courgettes rapées au curry
Carottes rapées . Salade verte & aux olives T
Melon omates
Salade verte . .

Choche . Roti de dinde @42
Steak haché de boeu Q sauce oignon, cornichon,

Merlu 9

sauce bretonne

sauce au romarin moutarde ) o :
beluga Fajitas végétales aux (créme, champignon, poireaux)
haricots rouges, salade et
4 ) sauce végétale
Purée de pommes de terre Coquillettes s g . ,
. semi complétes . uree crecy
Brie mms ~ (carottes et pommes de terre)
Coulommiers Fromage blanc aromatisé Yaourt nature
aux fruits @& | VYaourtaromatisévanille &2 |
Pont I'Evéque .@ 5
Fromage blanc nature Saint nectaire (@ ¥ Fromage frais St Morét | @
Dessert lacté gélifié saveur e Fromage frais Rondelé _ :
vanille e
Dessert lacté gélifié saveur i i . Fruits de saison
& Fruits de saison Compote pomme fraise R .
chocolat Beignet aux pommes
Pain et barre de chocolat Barre bretonne Brioche et pate a tartiner Pain et confiture Géteau fourré abricot
Yaourt aromatisé Compote de fruits Fruit de saison Compote de fruits Fromage blanc
Jus d’orange Lait Lait Sirop de menthe Fruit de saison

(GIEV A% 7% CERTIFICATION

5 s BL
™) Décongelé OPdeu_ﬂ @‘ Label rouge  &h¢) Qe @Charolals

Certification
Francais = enwronnementale niveau 3

Vé étarien Produit de la mer
/A durable
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées S o de xo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes, P
e . . Tout commence au quotidien
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...




Menus de la

Semaine du 24 au 28 Aout 2026 Vacances scolaires

Salade de coquillettes au
pesto rouge
Salade de blé

Poulet @_‘-%

jus aux herbes

Haricots verts a l'ail

Yaourt aromatisé [Pu%

:1:

framboise
Yaourt nature

Fruits de saison

Pain et pate a tarter
Compote de fruits
Lait

f:’:} Ve' étarien Produit de la mer
G ' durable

SO 2 Produit
o4 Decongele OFran;ais

Melon
Pasteque

Sauté de boeuf @—‘-%
sauce tomate

Fromage fondu Vache qui rit
Fromage fondu Petit Louis

Glace chocolat

Glace vanille
Brioche et confiture
Fruit de saison
Jus d’'orange

ABRICUTT

aaaaaaaaa

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien

CEuf dur et mayonnaise
Salade verte

Dahl de lentille corail

Blchette mélangée
Carré

i:'.'._o'_u'» r 4
Fruits de saison Gateau au fromage blanc

Barre bretonne
Compote de fruits
Lait

i "“l’,‘gf.f
= >

@‘ Label rouge

(GIEV A% 7% CERTIFICATION
EN\" ROMNEMENTALE

— DécouUvTir ux granc

Jeudi

Tomates
Concombres

Jambon blanc de porc #:2

Purée de pommes de terre et
brocoli

Petit fromage frais nature au
lait entier et sucre

Pain et fromage fondu Carré
Fruit de saison
Sirop de menthe

@Charolals

NIVEAU 2

Vendredl

Menu OVO - Lacto végétarien

Betteraves
Macédoine de légumes

«“‘w

&Y
Couscous végétal aux cing

I[égumes et raisin secs,
semoule et pois chiches

Mimolette
Tomme grise

Fraises

Croissant
Compote de fruits
Lait

Certification
enwronnementale niveau 3

x*
sodeXo

Tout commence au quotidien
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