Menus de la

Semaine du 25 au 29 mai 2026

Menu modifié le 27/05/2026

Menu OVO - Lacto végétarien

Pizza au fromage

I""
)
Riz Sauce curry pois

FERIE - LUNDI DE chiche et épinards

PENTECOTE

Yaourt aromatisé

framboise

vanille

Compote de Marcoussis

Pain et pate a tartiner
Compote de fruits
Lait

Produit de la mer

durable

o N
\*g} Végeétarien

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées
dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

Mercredi

| I.
.Decongele ogll':n‘igl'; @ "3 Label rouge | MR[

Salade verte .
Tomate

Colin d'Alaska forme
filets meuniére

Petits pois carottes

Fruits de saison ?

Brioche et confiture
Fromage blanc et sucre
Sirop de grenadine

(%@, CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE

Chou blanc
Carottes rapées

Ro6ti de dinde

aujus @2

Coquillettes en salade

Petit fromage blanc .
au lait entier =
et sucre

Pain et fromage frais Cantafrais
Compote de fruits
Lait

GCharolais

NIVEAU 2

Jeudi Vendredi

Menu OVO - Lacto végétarien

Salade de riz composée
(tomates mais poivrons
olives)

s
&

Boulettes au sarrasin et
lentilles, sauce tomate

Purée de courgettes

Pont I'Evéque
Comté

Beignet au chocolat Gk

Marbré au chocolat
Fruit de saison
Lait

+ Certification
s/ environnementale niveau 3

*
sodexo

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 01 au 05 juin 2026

Mercredi

Menu OVO - Lacto végétarien

Betteraves Melon @' Coleslaw Concombres

Macédoine mayonnaise
Chou fleur Pastéque m: Chou Chinois Céleri remoulade

Haricots verts

Dés de saumon 9

sauce citron persillée Sauté de <_jinde LR Clafoutis tor_nates s Colin d'Alaska 9
Riz [4 .et dahl de lentilles aux champignons courgettes farine pois - ¥ forme filets meuniére
" corail chiche
Ratatouille Coquillettes .
et boulgour %% semi compléete &=
Edam
Coulommiers Fromage frais St Morét Mimolette
Petit fromage frais sucré Cheévre Fromage frais Vache qui rie Yaourt aromatisé framboiselik¥
Petit fromage blanc aux Yaourt aromatisé vanille
fruits Compote de pomme
waw . abricot allégée en sucre Créme dessert chocolat “-
. . by . . %
Fruits de saison @ Compote de pomme Créme dessert caramel Fruits de saison =" Gateau facon financier
"7 | péche allégée en sucre
Brioche tranchée Pain et barre de chocolat Gateau fourrée a I'abricot Pain et confiture Cookie
Yaourt aromatisé Compote de fruits Fromage blanc et sucre Compote de fruits Fruit de saison
Jus pomme Lait Sirop de grenadine Lait Lait

e
é@\l Certification
Mz2/ environnementale niveau 3

D e i aE 'ﬁ:u"g (%@, CERTIFICATION
K3) Végétarien urabte .Decongele 0?{;’-‘“‘1;‘:; AB @@Label rouge (BAK/ QUEDNEVETAL @Charolals

...........
BIOLOOIOUE

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées s Odexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

e e . . Tout commence au quotidien
sensibilisation a la protection de I’environnement, ... 4




Menus de la

Semaine du 08 au 12 juin 2026

I

Coupe du monde

Menu OVO - Lacto végétarien P de foot Menu OVO - Lacto végétarien
Salade de pomme de Courslaw Feuilleté fromage fondu Batonnets de concombre Tomate

terre ciboulette (courgettes, carottes, et sauce au guacamole et Salade verte

Salade de riz mayonnaise) fromage blanc
Chou blanc rapé
Boulettes de beeuf ; Saute de dinde @22 | Torsades sauce lentilles Colin Alaska pané 9
sauce barbecue Jus aux oignons vertes tomate fagon sauce tartare
bolognaise
) Frites
Haricot vert persillé Purée de carottes Epinards branches
Yaourt aromatisé
Bleu Auvergne /g

& Vanille

Fromage frais Tartare Fromage blanc :
Cantal Yaourt aromatisé “ | Fromage frais Petit Louis Nature et sucre
framboise
"""" % Dessert lacté gélifié chocolat

Fruits de saison ; Aé Dessert lacte gélifie Vanille Fruits de saison Compote de Marcoussis Flan pastei de nata

Brioche et confiture Pain et pate a tartiner Barre bretonne Yaourt aromatisé Brioche tranchée

Compote de fruits Fruit de saison Compote de fruits Pain et beurre Fruit de saison

Lait Yaourt a boire Lait Jus d'orange Lait
5t W ot da La mor 3 3 v % % CERTIFICATION ¢
Vegetarlen epdfxﬂrnai:le =8 Décongelé Fr?nil:gll; AB @‘ Label rouge | SR

RO Al
Biane mw’ NNEMENTALE @Charolals

Certification
AOP ,zf’

environnementale niveau 3
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes
sensibilisation a la protection de 1’environnement.

sodeXo

Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 15 au 19 juin 2026

— [ U grandir e

Mercredi Jeudi Vendredl
Menu OVO - Lacto végétarien Menu Commerce Equitable Menu OVO - Lacto végétarien
Salade verte m‘é CEuf dur mayonnaise | Salade de Quinoa Tomates concasseées,
Carottes rapées Endive mais et chips de mais
Nuggets a 'emmental
Crispidor
-------- Sauté de veau g Emincé de dinde u» Couscous vegétal aux
Pennes semi-compléte | . sauce au thym aux 4 épices & cing légumes et raisins
Purée de pommes de secs, semoule (pois
terre ChiCheS)
Carottes lentilles Riz rouge
Fromage frais fraidou
Fromage frais Rondel¢ | c bert
Yaourt nature . Emmental amembe
Yaourt framboise = Saint Paulin Yaourt de la ferme de Tomme blanche
Sigy
Fruits de saison @ Glace vanille fraise Cocktail de fruits au Banane et sauce Clafoutis aux péches et
Glace vanille chocolat sirop Chocolat équitable pistache
Pain et fromage fondu Yaourt aromatisé Pain et miel Gaufre Brioche et confiture
Compote de fruits Fruit de saison Fromage blanc et sucre Yaourt a boire Compote de fruits
Jus pomme Sirop de menthe Lait Fruit de saison Lait

% Certification
j’« environnementale niveau 3

un";"_ LA : Produit de la mer
Vegetarlen edurable
noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées S o dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,
sensibilisation a la protection de I’environnement, ...

o, (BIEU A% 7% CERTIFICATION
5y Décongelé OFI_';?“?:‘&'I'; Aé @‘%Label rouge (e QENNEUENTAL @Charolals

Tout commence au quotidien




Menus de la &QL{ &
Semaine du 22 au 26 juin 2026 GPUt

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
Menu OVO - Lacto vegf_tarlen Menu OVO - Lacto végétarien
4D Concombre Salade de Pates Coleslaw CEuf dur Mayonnaise %%
Macédoine de légumes Carottes rapées Melon jaune
""_ ......
Beignets de calamar Steak haché Lasagne .

Fajitas végétarien

L%
Carottes au jus Salade verte

Mimolette : Camembert - @ Yaourt framboise §
Comté Fromage frais St Moret Yaourt a boire Chévre ; Yaourt citron
Tarte normande Beignet framboise Pastéque Donuts
aux pommes
Pain et barre de chocolat Barre bretonne Brioche et pate a tartiner Pain et confiture Géteau fourré abricot
Yaourt aromatisé Compote de fruits Fruit de saison Compote de fruits Fromage blanc
Jus d’'orange Lait Lait Sirop de menthe Fruit de saison
D - radui do la mar + . ; s éS 7%, CERTIFICATION Certification
VEgEta”en epd:l:'nai:lle ;o8 Decongele OFI‘I.aon?ngII; @A Label rouge ,&Jgg! ENV'?O""E“,&’E,'&?JLZE @crlar()lals mj’« environnementale niveau 3
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noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées S o dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

e . . . Tout commence au quotidien
sensibilisation a la protection de I’environnement, ... 9



Menus de la
Semaine du 29 juin au 03 juillet 2026

— OEcOUNEir BUs grandir e

Menu OVO - Lacto végétarien Menu OVO - Lacto vegétarien
Betterave et mais Salade de riz poivron Céleri rémoulade @ Tomate
Haricots verts mais olive Carottes rapées == Salade verte
€
Omelette Boulette au boeuf "7 Dés de saumon
sauce barbecue Korma de riz, brunoise sauce basilic e
provencale et petits pois JOURNEE
Purée d'épinards
et pommes de terre Courgettes persillées Carottes a l'ail

Yaourt aromatisé e

Petit fromage blanc vanile ) SANDWICH
nature au lait entier et Tomme blanche Yaourt aromatisé Camembert . @
sucre Brie framboise Emmental :
Fruitsdesaisongge '. | =z

_ ‘@ Tarte Flan Fruits de saison . ‘@ Dessert lacté gélifié vanille
‘ Dessert lacté gélifié chocolat

Pain et pate a tarter Brioche et confiture Barre bretonne Pain et fromage fondu Carré

Compote de fruits Fruit de saison Compote de fruits Fruit de saison

Lait Jus d’'orange Lait Sirop de menthe
) vegétarien 9;;“::“,2;;1‘; = 3 Décongelé OIEr;on?:gii; @‘ Label rouge %&g s-@oﬁﬁﬁﬁg @crtarolals Aop 3 enviomnementale niveau 3

noaetpapille.fr Toute I’année, des animations sont organisées S o dexo

dans les restaurants scolaires : découverte de nouvelles recettes,

e . . . Tout commence au quotidien
sensibilisation a la protection de I’environnement, ... 9
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